MANUAL DO Bebado
Espero q gostem!!!!!!!
“Icaro_almighty”
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GLOSSÁRIO

Abboccato:  palavra usada para definir o vinho leve e suave.

Absinto: bebida de altíssimo teor alcoólico (70º G.L.), originária da Suíça. Foi extinta de todos os países, pois podia causar a loucura ou até a morte de quem a consumisse exageradamente.

Adega: reserva de bebidas.

Advocaat: licor de origem holandesa, feito com ovos e aromatizado com café, canela ou chocolate.

Allasch: licor a base de cominho, aromatizado com amêndoas e anis.

Amaretto: licor feito com caroços de abricó e polpa de amêndoas.

Amaro: nome genérico, na Itália, que designa bebidas amargas do tipo bitter.

Angostura: hitter feito a base de genciana e outras ervas muito amargas. Muito concentrado, usa-se apenas em gotas, no preparo de coquetéis.

Anis: termo genérico que designa bebidas aromatizadas com a planta de mesmo nome.

Anisette: termo genérico francês para designar o licor feito a base de anis.

Apricot: licor feito a base de damasco.

Arak: nome genérico de origem árabe utilizado para denominar bebidas destiladas, em diversas regiões do Oriente. Pode ser produzida a partir da seiva do palmito, do arroz, de cereais ou de tâmaras.

Armagnac: destilado de vinhos brancos, da região de Armagnac.

B and B: licor à base de brandy e benédictine.

Bagaceira: aguardente feita com bagaço de uvas.

Banadry: licor à base de banana.

Barril: pequeno tonel de madeira com capacidade entre 35 e 70 litros.

Benedictine: licor produzido pela primeira vez em 1510; é considerado o mais antigo do mundo. Foi inventado pelos monges beneditinos em uma cidade da Normandia, França. Diz-se que é feito com vinte e sete ervas aromáticas e cascas de árvores.

Bitter: bebida em geral amarga, feita com ervas, raízes, frutas e cascas de arvores.

Blanc de Blancs: vinho branco feito com uvas brancas.

Bouquet: palavra francesa que denomina o perfume peculiar a cada vinho.

Bourbon: tipo de whisky feito com, pelo menos, 51% de milho. É produzido nos Estados Unidos, no estado de Kentucky.

Brandy: nome genérico que denomina a bebida destilada de frutas ou vinho. Este nome é utilizado também para designar a aguardente vínica, em muitos países.

Buzo: licor egípcio à base de tâmaras.

Cacau: licor à base de cacau, aromatizado com baunilha.

Cachaça: aguardente destilada da cana-de-açúcar.

Cachir: licor guiano à base de mandioca.

Campari: é o bitter mais famoso do mundo, feito à base de quinino.

Canadian: whiskv canadense.

Cassis: licor francês a base de cassis (fruto silvestre da família das groselhas, muito comum na região da Borgonha, na França).

Cave: adega subterrânea onde se guardam vinhos e bebidas espumantes.

Cerveja: é a bebida fermentada mais degustada no mundo inteiro. E fabricada a partir da cevada e do lúpulo. A diferença entre a cerveja e o chopp é que a cerveja é pasteurizada, e o chopp não. Chá: infusão de ervas ou raízes em água quente.

Champanhe: vinho que, após sofrer uma segunda fermentação em garrafas ou recipientes fechados, torna-se naturalmente espumante. Pode ser brut (de 9 a 15 gramas de açúcar por litro), seco, meio-seco ou doce.

Chartreuse: juntamente com o bénédictine, esse licor um dos mais famosos do mundo. Diz-se que sua fórmula, inviolável, e composta por cerca de 150 especiarias e ervas. Pode ser verde ou amarelo.

Cherry Brandy: licor à base de cerejas, inclusive seus caroços.

Cidra: fermentado espanhol de macas.

Clarete: espécie de vinho rosado.

Cobbler: bebida feita à base de vinho, aguardente ou whisky, em cujo preparo se acrescentam pedaços de frutas, açúcar, suco de limão, gelo e curaçau.

Cointreau: licor de origem francesa, produzido pelo fabricante de mesmo nome, feito com cascas de pequenas laranjas verdes da ilha de Curaçau.

Collins: coquetéis preparados em copos tipo Long drink, completados com água ou soda.

Conhaque: nome genérico usado para designar um tipo de aguardente vínica que é destilada duas vezes e envelhecida por, no mínimo, tres anos.

Cognac: destilado de vinho originário da localidade de mesmo nome, situada na província de Charente, França. É destilado duas vezes e, por lei, deve ser envelhecido em tonéis de carvalho por, no mínimo, três anos.

Cooler: bebida a base de cidra ou refrigerante, açúcar, gelo e suco de frutas.

Corn: whisky americano feito à base de milho.

Creme de cacuí: licor venezuelano à base de sabi­la (fruta silvestre).

Curaçau: licor preparado `a base de laranjas amargas da ilha de Curaçau.

Destilação: processo que separa a água do álcool através de aquecimento do liquido até seu ponto de ebulição, condensando-se em seguida o vapor obtido (álcool).

Drambuje: licor feito à base de whisky, originário da Escócia, cujo preparo inclui o malte e o mel de urze.

Duhonnet: conhecido vermute francês de cor avermelhada, cujo sabor fica entre o doce e o amargo

Egg-nog: bebida nutritiva, servida quente ou fria, feita à base de ovo, açúcar, vinho do Porto, xerez, brandy, rum ou whisky, que se completa com leite e noz-moscada ralada.

Fernet: bitter à base de ervas e álcool neutro.

Fizz: coquetel refrescante, ao qual se pode adicionar clara de ovo, suco de limão e água gasosa. Serve-se em copo tipo long drink.

Flip: coquetel reconstituinte e forte, normalmente frito com ovo.

Gim: destilado de cereais aromatizado principalmente com zimbro.

Grand Marnier: licor francês à base de laranjas amargas maceradas em conhaque.

Grappa: aguardente de bagaço de uvas, produzida na Itália e na Califórnia.

Grog: bebida quente, composta de água, limão, especiarias e bebida alcoólica.

Hidyomel: fermentação do mel com a água das chuvas. A primeira bebida do nosso mundo.

Irish: whisky Irlandês.

Jerez: o mesmo que sherry.

Kir: coquetel à base de vinhos e champanhes com licores, principalmente o de cassis.

Kirsch: brandy produzido com cerejas.

Kümmel: licor feito principalmente à base de cominho, alem de outras ervas.

Lágrima: vinho muito doce produzido na região Domo, em Portugal, e em Málaga, na Espanha

Licor: bebida doce produzida com álcool, açúcar e ingredientes corno frutas, aromatizantes, ervas etc.

Licor Cuiabano: licor típico do Mato Grosso, feito à base de pequi (fruto silvestre).

Madeira: vinho enriquecido produzido na ilha do mesmo nome. Pode ser branco ou tinto, seco ou suave, e é produzido a partir da adição de aguardente vínica ao vinho básico. Depois, sofre envelhecimento em tonéis de carvalho. Basicamente, existem os seguintes tipos de madeira: Sercial, Malvásia, Verdelho e Boal.

Málaga: vinho de sobremesa espanhol, doce, forte e de sabor agradável.

Mandarinetto: licor à base de tangerinas.

Manzanilla: vinho muito leve produzido na costa da Espanha.

Maraschino: licor à base de marascas (cerejas silvestres).

Marsala: vinho enriquecido original da cidade de mesmo nome, na Itália.

Metaxa: aguardente grega de cor escura e sabor ligeiramente adocicado.

Moscato: vinho produzido com uvas doces, da região mediterrânea da Europa.

Mosto: bagaço da uva não fermentado.

Parfait Amour: licor de cor violeta à base de hibiscos, casca de limão, baunilha, canela e outras plantas secretas.

Perry: espumante feito com pêras.

Pinard: nome usado para catalogar os vinhos mais comuns da França.

Pisco: aguardente de vinho moscatel envelhecida em recipientes de barro.

Porto: o mais nobre dos vinhos de sobremesa. Seu processo de fabricação é praticamente igual ao dos outros vinhos de sua espécie: interrompe-se a fermentação do mosto e acrescenta-se aguardente vínica, obtendo-se, assim, um vinho mais doce. É envelhecido em tonéis de carvalho entre três e trinta anos.

Pousse: bebida feita à base de xarope, licor e outras bebidas, que se prepara em camadas, cuidadosamente, de acordo com a densidade dos ingredientes.

Prunelle: licor à base de ameixas verdes.

Punch: bebida que pode ser servida quente ou fria, preparada a base de vinho, champanhe, rum, brandv e outras, em que se adiciona sucos de frutas e frutos da época em pedaços.

Rum: bebida triplamente destilada da cana-de­açúcar. Pode ser claro (não envelhecido) ou escuro (sofre envelhecimento ou adição de caramelo). Depois de sua destilação, o rum deve ser retificado, ou seja, adiciona-se água a bebida, para que seja atingida a graduação alcoólica adequada (entre 40 e 45º G.L.).

Rye: whisky americano feito à base de centeio.

Sambuca: licor italiano à base de amieiro e aromatizado com anis.

Sangria: bebida muito apreciada na península Ibérica, composta de vinho, frutas, açúcar, gelo e soda

Saque: bebida muito antiga do Japão, fermentada de arroz.

Scotch: whisky escocês.

Sherry: vinho original da cidade de Jerez de La Frontera, em Andalucia. É um vinho fortificado, resultante da adição de brandy ao vinho comum. Depois, sofre envelhecimento em tonéis de carvalho. 0 sherry pode ser classificado da seguinte maneira: fino, fino/amontilhado e palo cortado.

Slivovitz: aguardente de ameixas muito consumida na lugoslávia.

Sorbino: licor finlandês à base de cerejas.

Sour: bebida feita sempre à base de suco de limão, açúcar e gelo, misturados ao ingrediente principal, geralmente um destilado.

St. Raphaël: aperitivo de origem francesa levemente adocicado e com ligeiro sabor de pêssego

Steinhäger: espécie de gim alemão, cuja principal matéria-prima é o zimbro.

Strega: licor italiano à base de ervas. E chamado de "licor das bruxas". Dizem que tem poderes afrodisíacos.

Tequila: aguardente produzida com a seiva do cacto mescal.

Tia Maria: licor jamaicano à base de café, rum e ervas. Sua fórmula passa de pais para filhos.

Triple Sec: licor seco feito à base de laranjas amargas.

Underberg: bitter de origem alemã, muito usado como digestivo.

Vermute: bebida de origem italiana preparada com vinho, mistela (suco de uva não fermentado e aguardente vínica) e extratos de cerca de 150 ervas aromáticas.

Vinho: bebida fermentada do mosto da uva. Hoje em dia, os processos de vinificação são bastante controlados. Embora o vinho seja produzido em quase todos os lugares do mundo, o francês é o que apresenta melhor qualidade; daí sua fama mundial. 0 Brasil fabrica vinhos de boa qualidade, principalmente no Rio Grande do Sul. 0 vinho pode ser de três tipos: tinto, rosado ou branco, e sua qualidade depende diretamente da qualidade das uvas utilizadas em sua fabricação. Quanto à classe, pode ser: de mesa, espumante natural ou champanhe, espumante gaseificado, licoroso, composto e leve. Quanto à qualidade: Vinho de consumo corrente, vinho especial e vinho fino.

Vodca: aguardente destilada de diversas matérias-primas, como: batata (Polônia e Russia), beterraba (Turquia), cana-de-açúcar (Grã-Bretanha) e cereais (Estados Unidos e Brasil).

voltar ao topo da página

Whisky: destilado feito a partir do malte. Deve ser envelhecido por, no mínimo, três anos, mas quase todos os fabricantes deixam o whisky em seus tonéis entre cinco e trinta anos.

Xerez: o mesmo que sherry.

1 - BRASILEIRAS

1.1 - Alvorada

Ingredientes:

1 copo de aguardente

1 copo de suco de maracujá

1 xícara (chá) de suco laranja

2 colheres (sobremesa) de suco de lima

1 colhere (sopa) de leite condensado

açúcar a vontade

Preparo:

Bata todos os ingredientes no liquidificador com gelo e sirva.

1.2 - Aracaju

Ingredientes:

1 copo de aguardente

1 copo de suco de caju

4 colheres (sobremesa) de creme de leite

açúcar à vontade

Preparo:

Bata os ingredientes com gelo e sirva

1.3 - Arrastão

Ingredientes:

1 copo de aguardente

1/2copo de suco de uva

3 colheres (sobremesa)de geléia de ameixa

açúcar e leite condensado à vontade

Preparo:

Bata os ingredientes no liquidificador com gelo e leite condensado. Sirva a seguir.

1.4 - Batida de Abacaxi

Ingredientes:

1 dose de cachaça

1 xícara de chá de suco de abacaxi

Açúcar/Gelo

Preparo:

Coloque todos os ingredientes em um liquidificador, inclusive o gelo, adicionando o açúcar a gosto. Bata bem. Coe na hora de servir em uma taça do tipo coquetel.

1.5 - Blite

Ingredientes:

1 copo de aguardente

1/2 copo de leite de coco

6 colheres (sobremesa) de creme de leite

1 colher (sobremesa) de leite condensado

açúcar à vontade

Preparo:

Bata os ingredientes no liquidificador com gelo e sirva.

1.6 - Boa às Pampas

Ingredientes:

1 copo de aguardente

1 colher (sobremesa) de creme de amendoim

3 colheres (sobremesa) de geléia de frutas

1 xícara (chá) de suco de caju

açúcar à vontade

Preparo:

Bata os ingredientes no liquidificador com gelo e sirva

1.7 - Brasileirinho

Ingredientes:

1 lata de leite condensado

1 1/2 vez a mesma medida de aguardente

1 vidro de leite de coco

Gelo picado

Preparo:

Coloque todos os ingredientes no liquidificador, bate bem, acrescente gelo e sirva em seguida.

1.8 - Bronx Brasil

Ingredientes:

1 dose de cachaça

1/2 dose de vermute seco

1/2 dose de vermute doce

1/2 dose de suco de laranja

1 cereja

Preparo:

Bata bem os ingredientes na coqueteleira com gelo e sirva em copo tipo short drink com gelo e uma cereja.

1.9 - Cachaça Collins

Ingredientes:

1 dose de cachaça

1/2 dose de suco de limão

1 colher (sobremesa) de açúcar

4 gotas de licor de menta

Preparo:

Bata bem com gelo e coloque num copo tipo Long Drink. Complete com Club Soda e uma fatia de limão.

1.10 - Cafona

Ingredientes:

1 copo de aguardente

1 copo de jabuticaba com casca e semente

2 colheres (sopa) de suco de uva

açúcar à vontade

Preparo:

Bata os ingredientes no liquidificador com gelo, coe e sirva.

1.11 - Cai-Cai

Ingredientes:

1 copo de aguardente

1 xíxara (chá) de morangos

1 xícara (chá) de suco de laranja

1 pêssego maduro

1 dose de gim

açúcar à vontade

Preparo:

Bata tudo no liquidificador com gelo, coe e sirva.

1.12 - Curtição

Ingredientes:

1 copo de aguardente

1 xícara (chá) de suco de caju

2 maçãs descascadas

1 xícara (chá) de creme de leite

1 colher (sobremesa) de suco de limão

açúcar à vontade

Preparo:

Bata os ingredientes no liquidificador, coe e sirva.

1.13 - Dedo-Duro

Ingredientes:

1 copo de aguardente

1 copo de suco de caju

1/2 copo de suco de laranja

4 colheres (sobremesa) de leite condensado

açúcar à vontade

Preparo:

Bata os ingredientes no liquidificador, coe e sirva.

1.14 - É Nossa

Ingredientes:

1 copo de aguardente

1 banana nanica

1 dose de Cointreau

1 dose de rum

açúcar à vontade

Preparo:

Bata os ingredientes no liquidificador com gelo, coe e sirva.

1.15 - Espanhola

Ingredientes:

1/4 de litro de aguardente

1/2 copo de suco de abacaxi

1/2 copo de suco de laranja

200g de melão sem casca

1 colher (sopa) de suco de limão

açúcar à vontade

Preparo:

Bata os ingredinetes no liquidificador com gelo, coe e sirva.

1.16 - Foguete

Ingredientes:

3 dose aguardente

1 dose de gim

1 colher de sobremesa de Nescau

1 colher de sobremesa de leite condensado

Preparo:

Bater no liquidificador com gelo, e servir.

1.17 - Itapoan

Ingredientes:

1 parte de cachaça

1/2 parte de gim

1/2 parte de leite de coco

1 colher (sobremesa) de açúcar

canela em pó

Preparo:

Bata bem os ingredientes com gelo e sirva polvilhado com canela.

1.18 - Leite de Onça

Ingredientes:

1 garrafa de pinga

1 garrafa de leite de coco

2 latas de leite condensado

2 copos de água

Açúcar a gosto

Preparo:

Bata tudo no liquidificador e coloque na geladeira. Sirva quando estiver bem gelado.

1.19 - Luar do Sertão

Ingredientes:

1 e 1/2 dose aguardente

1 dose suco de manga

1/2 dose vermute branco doce

1 dose de curaçau triple seco

Preparo:

Bater no liquidificador, e sevir com gelo.

1.20 - Pedida do Presidente

Ingredientes:

1 copo de aguardente

1 copo de leite de coco

1 dose de vodka

açúcar à vontade

Preparo:

Bata os ingredientes no liquidificador com gelo e sirva.

1.21 - Screaming Orgasm

Ingredientes:

1 dose de Cointreau

1/2 dose de Creme de Licor de Whisky

1/2 dose de Vodka

1/2 dose de Licor de Café

1/2 dose de Amareto

Preparo:

Misture as bebidas na coqueteleira e sirva em copo com gelo.

1.22 - Xixi de Anjo

Ingredientes:

1 copo de aguardente

1/2 copo de suco de limão

1/2 copo de gim

1 colheres (sobremesa) de anisette

açúcar à vontade

Preparo:

Bata os ingredinetes no liquidificador, coe e sirva com gelo.

2 - SHORT DRINKS

2.1 - Hot Springs

Ingredientes:

1 dose de Vinho Branco Seco

1 colher (sobremesa) de suco de abacaxi

1/2 colher (sobremesa) de Maraschino ( Licor de Cerejas silvestre)

1 gota de Angostura ( bebida feita de raizes, frutas, casca de arvores e ervas)

Preparo:

Bata bem os ingredientes na coqueteleira e sirva em copo tipo short-drink com gelo.

2.2 - King Cole

Ingredientes:

2 doses de Whisky

1 fatia de Laranja

1 fatia de Abacaxi

1 colher (chá) de açúcar

Preparo:

Coloque as frutas e o açúcar num copo tipo short drink. Depois, acrescente gelo e as doses de whisky, mexa bem e sirva.

2.3 - Kir Imperial

Ingredientes:

3 partes de champanhe brut

1 parte de creme de cassis

Preparo:

Misture os ingredientes com gelo coe e sirva em taça de champanhe.

2.4 - Ressureição Grega

Ingredientes:

1 dose de Vodka

1 ovo

1 suco de 1/2 limão

Preparo:

Despeje tudo na coqueteleira com gelo, bata bem e sirva.

2.5 - Toreador

Ingredientes:

1 dose de Tequila

1/2 dose de Licor de Cacau

1 colher (sobremesa) de creme de leite

Preparo:

Bata bem os ingedientes na coqueteleira com gelo e sirva com uma colher (chá) de chantilly e uma pitada de chocolate em pó.

3 - LONG DRINKS

3.1 - Bloody Mary

Ingredientes:

1 e ½ dose de vodka

3 doses de suco de tomate

½ dose de suco de limão

1 colher (chá) de molho inglês

2 gotas de molho de pimenta

Sal e pimenta do reino a gosto

Preparo:

Junte todos os ingredientes numa coqueteleira com três pedras de gelo e agite bem. Coe para um copo tipo old fashioned sirva, também com gelo.

3.2 - Charro Negro

Ingredientes:

1/4 de tequila com gelo

3/4 de coca cola

1 limão verde

sal ao gosto

Preparo:

Misturar no copo para Long Drink e colocar sal na borda do copo como nas Margueritas.

3.3 - Cuba Libre

Ingredientes:

1 dose de Rum

1 fatia de limão

1 colher (chá) de suco de limão

Coca Cola

Preparo:

Coloque a fatia de limão e algumas gotas de seu suco em um copo alto com o run e gelo. Complete o copo com Coca Cola.

3.4 - Day After

Ingredientes:

1 dose de licor de café

1 dose de rum

2 doses de café preto

2 colherinhas de açúcar

Preparo:

Colocar o licor de café e o resto das bebidas em um como oldfashioned semi cheio de gelo picado.

3.5 - Grog Erótico

Ingredientes:

1 dose de Conhaque

2 gemas de ovo

2 colheres (sobremesa) de açúcar

Leite Noz Moscada a gosto

Preparo:

Num copo alto, coloque os ingredientes e misture os bem. Complete com leite quente e noz moscada.

3.6 - Penélope

Ingredientes:

1 dose de Sherry (vinho)

1/4 dose de Whisky

1/4 dose de Rum

1/4 dose de Conhaque

Preparo:

Bata os ingredientes na Coqueteleira e sirva em copo grande com frutas tropicais e gelo.

3.7 - Pinacolada

Ingredientes:

2 doses de Rum branco

1 dose de leite de coco

1 dose de suco de abacaxi

1 colher (chá) de açúcar

Preparo:

Misture bem os ingredientes e sirva em copo longo com gelo e pedaços de frutas tropicais.

3.8 - Tequila Fizz

Ingredientes:

1 dose de tequila

1 dose de suco de limão

1 colher (sobremesa) de açúcar

1 gota de angostura

Preparo:

Bata os ingredientes com gelo, despeje num copo tipo long drink, complete com club soda e sirva com uma casca de limão e uma pitadinha de sal por cima.

4 - COQUETEIS

4.1 - Adônis Cocktail

Ingredientes:

1 dose de sherry seco

1 gota de angostura

1/2 dose de vermute seco

Preparo:

Misture os ingredientes com gelo e sirva em copo para coquetel previamente gelado.

4.2 - Alfie Cocktail

Ingredientes:

1 ½ dose de vodka

1 colher (sobremesa) de suco de abacaxi

1 colher (chá) de triple sec

Preparo:

Bata bem os ingredientes com gelo na coqueteleira e coloque em copo para coquetel.

4.3 - Americana

Ingredientes:

4 dose de champanhe seco

1 colher (sobremesa) de whisky

1/2 colher (sobremesa) açúcar

1 gota de angostura

1 pedaço de pêssego

Preparo:

Misture os ingredientes com gelo e sirva com um pedacinho de pêssego em copo tipo flûte.

4.4 - Bamboo Cocktail

Ingredientes:

1 ½ dose de sherry

3/4 de dose de vermute seco

1 gota de angostura

Preparo:

Misture os ingredientes com gelo e sirva em copo para coquetel.

4.5 - Black Russian

Ingredientes:

1 ½ dose de vodka

3/4 de dose de licor de café

Preparo:

Misture os ingredientes com uma colher e sirva com ou sem gelo.

4.6 - Caucasiano

Ingredientes:

1 parte de vodka

1/2 parte de Cointreau

4 gotas de peppermint

folhas de hortelã

Preparo:

Bata bem os ingredientes com gelo e sirva com folhas de hortelã.

4.7 - Creme de Laranja

Ingredientes:

1 dose de sherry

1 dose de suco de laranja

1/2 dose de creme de leite

2 colheres (sobremesa) de conhaque

Preparo:

Bata bem os ingredientes com gelo e sirva em copo para coquetel sem enfeite.

4.8 - Daiquiri

Ingredientes:

1 1/2 dose de Rum

1 colheres (sobremesa) de açucar

suco de 1/2 limão

Preparo:

Bata os ingredinetes na coqueteleira com gelo e sirva em copo para coquetel crustado com açúcar, com uma gota de groselha.

4.9 - Dissolve Montanhas

Ingredientes:

1 taça de champanhe

1/4 de colher(chá) de gengibre em pó

folhas frescas de hortelã

bolachinas salgadas

Preparo:

Polvilhe o gengibre sobre o champanhe coloque as folhas de hortelã e deixe no congelador por 15 minutos. Depois vá bebendo aos poucos comendo as bolachinhas salgadas.

4.10 - East India

Ingredientes:

1½ dose de brandy

1 colher (sobremesa) de triple sec

1 colher (sobremesa) de rum escuro

1 gota de angostura

casquinha de limão

cereja

Preparo:

Bata bem os ingredientes na coqueteleira com gelo e sirva com uma casquinha de limão e uma cereja.

4.11 - Europa

Ingredientes:

1 dose de vodka

1/3 de dose de maraschino

1/4 de dose de gim

Preparo:

Bata os ingredientes com gelo na coqueteleira e sirva em copo para coquetel.

4.12 - Francesa

Ingredientes:

champanhe

1 gema de ovo

1 colher (sobremesa) de açúcar

Preparo:

Numa taça de champanhe coloque o açúcar a gema de ovo e complete com champanhe. Beba de uma vez engolindo a gema inteira.

4.13 - Frozen Matador

Ingredientes:

1½ dose de tequila

2 doses de suco de abacaxi

1 colher (sobremesa) de suco de limão

Preparo:

Bata bem os ingredientes na coqueteleira com gelo e sirva com um pedacinho de abacaxi e gelo moído em uma taça.

4.14 - Gin Sour

Ingredientes:

1 parte de gin

1 colher de sopa de açúcar

1 colher de sopa de suco de limão

Preparo:

Bater numa coqueteleira com gelo e servir em taça de coquetel. Umedeça a borda da taça e passe-a no açúcar.

4.15 - Golden Cadilac

Ingredientes:

1 dose de vermute tinto

2 dose de licor de cacau

1 dose de creme de leite

Preparo:

Combine as três bebidas numa taça de champanhe com gelo moído mexa por dez segundos e sirva.

4.16 - Harvard

Ingredientes:

1 dose de conhaque

1/2 dose de vermute doce

1 gota de angostura

2 colheres (chá) de suco de limão

Preparo:

Bata bem os ingredientes na coqueteleira com gelo e sirva em copo próprio para coquetel.

4.17 - Jamaica Hop

Ingredientes:

1 dose de licor de café

1 dose de licor de cacau

1 dose de creme de leite

Preparo:

Bata os ingredientes na coqueteleira com gelo e sirva em copo para coquetel.

4.18 - Kangaroo

Ingredientes:

1 dose de vodka

1/2 dose de vermute seco

1 rodela de limão

Preparo:

Bata bem os ingredientes na coqueteleira com gelo e sirva em copo para coquetel com uma rodela de limão.

4.19 - Kir Ulisses

Ingredientes:

2 partes de champanhe

1 parte de creme de cassis

1/2 parte de vermute doce

Preparo:

Misture bem os ingredientes com gelo e sirva em duas taças de champanhe.

4.20 - Lady Be Good

Ingredientes:

1 dose de conhaque

1/2 dose de creme de menta

1/2 dose de vermute doce

Preparo:

Bata bem os ingredientes na coqueteleira com gelo e sirva em copo próprio para coquetel.

4.21 - Marguerita

Ingredientes:

1 dose de tequila

1/2 dose Triple Sec

1 dose de suco de limão

Preparo:

Um copo para Cocktel, passe limão nas bordas e cruste com sal. Misture as bebidas com gelo e sirva.

4.22 - Marguerita Frozen

Ingredientes:

1 dose de tequila

1/2 dose de triple sec

1 dose de suco de limão

Preparo:

Passe os ingredientes pelo liquidificador com gelo e sirva em taça grande crustada com sal. Decore com uma rodela de limão.

4.23 - Martini Doce

Ingredientes:

1/3 de vermouth doce

2/3 de gim

Preparo:

Agite bem e sirva num copo de coquetel. Se quiser, enfeite com uma cereja.

4.24 - Martini Seco

Ingredientes:

1 e 1/4 medidas de gim

1/4 de vermouth seco

1 azeitona no palito

Preparo:

Misture o gim com o vermouth e sirva com uma azeitona verde no palito, no copo de coquetel.

4.25 - Merry Widow

Ingredientes:

1 dose de maraschino

1 dose de cherry brandy

Preparo:

Misture os ingredientes com gelo e sirva em copo para coquetel.

4.26 - Montezuma

Ingredientes:

1 dose de tequila

1/2 dose de vinho madeira seco ou doce

1 gema de ovo

1/2 copo de gelo quebrado

Preparo:

Misture tudo e sirva em taça de champanhe

4.27 - Night in Moscow

Ingredientes:

1 dose de vodka

1/2 dose de cherry brandy

1/2 dose de suco de abacaxi

1 cereja

Preparo:

Bata bem os ingredientes com gelo na coqueteleira e sirva em copo para coquetel com uma cereja.

4.28 - Paradise

Ingredientes:

1 dose de Conhaque

3/4 dose de Gim

Suco de 1/2 Laranja

Preparo:

Bata tudo na coquteleira e sirva com gelo.

4.29 - Pisco Sour

Ingredientes:

1 dose de pisco

1/2 dose de suco de limão

1 colher (sobremesa) de açúcar

1 colher (sobremesa) de clara de ovo

1 gota de angostura

Preparo:

Bata bem os ingredientes com gelo e sirva em copo para coquetel crustado com açúcar.

4.30 - Porto Brandy

Ingredientes:

1 dose de conhaque

1/2 dose de vinho do porto

1 gema de ovo

1 colhe (chá) de açúcar

Preparo:

Bata bem os ingredientes na coqueteleira com gelo e sirva em copo para vinho branco com canela em pó.

4.31 - Reform

Ingredientes:

1 dose de sherry

1/2 dose de vermute seco

1 gota de angostura

Preparo:

Misture os ingredientes com gelo e sirva.

4.32 - Rococó

Ingredientes:

1 dose de vodka

1 dose de suco de laranja

1/2 dose de triple sec

Preparo:

Bata os ingredientes na coqueteleira com gelo e sirva em copo para coquetel.

4.33 - Russian Bear

Ingredientes:

1 dose de vodka

1/2 dose de licor de cacau

1 colher (sobremesa) de creme de leite

Preparo:

Misture todos os ingredientes com gelo e sirva em copo para coquetel.

4.34 - Samurai

Ingredientes:

1 dose de saquê

1/2 dose de vinho do Porto

1/2 dose de suco de lima

1 colher (sobremesa) de açúcar

casquinha de laranja

Preparo:

Bata bem os ingredientes com gelo na coqueteleira e sirva com uma casca de laranja.

4.35 - Sherry Cocktail

Ingredientes:

1 dose de sherry seco

1 gota de angostura

Preparo:

Misture is ingredientes com gelo e sirva com casca de laranja.

4.36 - Soviet

Ingredientes:

1 dose de vodka

1/2 dose de sherry seco

1/2 dose de vermute seco

1 casquinha de limão

Preparo:

Bata bem as bebidas com gelo na coqueteleira e sirva com uma casquinha de limão.

4.37 - Stinger

Ingredientes:

1 dose de conhaque

1/2 dose de licor de menta

Preparo:

Sirva com gelo moído em taça de champanhe.

4.38 - Valencia

Ingredientes:

1 dose de licor de damasco

1 colher (sobremesa)de suco de laranja

2 gotas de angostura

Preparo:

Bata bem os ingredientes com gelo na coqueteleira e sirva em copo para coquetel.

4.39 - Velvet Hammer

Ingredientes:

1 dose de vodka

1 colher (sobremesa) de creme de cacau

1 colher (sobremesa) de creme de leite

Preparo:

Bata bem os ingredientes com gelo e sirva.

4.40 - Viva Villa

Ingredientes:

1 dose de tequila

1 colher (sobremesa) de açúcar

suco de 1/2 limão

Preparo:

Bata bem os ingredientes com gelo na coqueteleira e sirva em copo para coquetel crustado com sal.

4.41 - Vodka Volga

Ingredientes:

1 dose de vodka

1/2 dose de suco de abacaxi

1/2 dose de suco de laranja

1/2 dose de sherry

1 colher (chá) de açúcar

Preparo:

Bata bem os ingredientes com gelo na coqueteleira e sirva em copo para coquetel com um pedacinho de abacaxi espetado com uma cereja.

4.42 - Warsaw (Varsóvia)

Ingredientes:

1 dose de vodka

1/2 dose de licor de cerejas

1/2 dose de vermute seco

1 coler (chá) de suco de limão

Preparo:

Bata bem os ingredientes com gelo na coqueteleira e coloque em copo para coquetel.

4.43 - Wedding Belle

Ingredientes:

1 dose de licor de cerejas

1/2 dose de gim

1/2 dose de dubonnet

1 colher (sobremesa) de suco de laranja

Preparo:

Bata bem os ingredientes com gelo na coqueteleira e sirva em copo para coquetel.

4.44 - X-Bomba

Ingredientes:

1/2 dose de Rum

1/2 dose de Triple Sec

1/2 dose de Vermute Seco

Preparo:

Bata bem os ingredientes com gelo e sirva com uma casquinha de limão.

4.45 - Xerez

Ingredientes:

1 parte de xerez seco

2 gotas de angostura

Preparo:

Misture os ingredientes com gelo e sirva em copo para coquetel.

5 - DRINKS

5.1 - Alabama

Ingredientes:

1 medida de conhaque

casca de 1 limão (cortada em espiral)

soda-limonada, cubos de gelo.

Preparo:

Colocar num copo de 250 g um pedaço de gelo e a casca do limão. Adicionar o conhaque e complementar com a soda-limonada, misturar e servir.

5.2 - Alegria

Ingredientes:

2 colherinhas de amargo de laranja

um torrão de açúcar

1 pedaço de casca de limão

champanha para complementar

gelo picado.

Preparo:

Colocar uma colher de gelo picado num copo de 180 g. Juntar o torrão de açúcar e rodeá-lo com amargo, adicionar a casca do limão e complementar com champanha, servir com canudinho.

5.3 - Alexander

Ingredientes:

Algumas gotas de xarope artificial

1/3 de vermute francês

1/3 de creme de leite

2 colherinhas de creme de cacau

1/3 de uísque

cubos de gelo.

Preparo: 

Por numa coqueleteira todos os ingredientes, bater muito bem e servir bem gelado. 

5.4 - Amarelinha

Ingredientes:

1 dose Caninha

2 doses suco de limão

2 metades de pêssego em calda

1 colher de sobremesa de açúcar

Preparo:

Bater no liquidificador e servir com gelo.

5.5 - Americano

Ingredientes:

1 medida de bitter vermelho

2 medidas de vermute italiano

1 pedacinho de casca de limão

3 cubos de gelo.

Preparo:

Colocar o bitter, o vermute, 3 cubos de gelo no misturador. Agitar até que gele.Coar, juntar a casca de limão e servir.

5.6 - Aniversário

Ingredientes:

1/3 de conhaque

1/3 de gim

1/6 de vermute seco

1/6 de suco de pêssego

cubos de gelo.

Preparo:

Misturar bem todos os ingredientes e servir.

5.7 - Ano Novo

Ingredientes:

1 abacaxi

o sumo de 1/2 limão

2 colherinhas de conhaque

1 garrafa de champanha seco

cubos de gelo

alguns quartos de rodela de abacaxi

1 colherinha de granedine.

Preparo:

Descascar o abacaxi, corta-lo em pedaços, espremendo-os até sair o sumo. Colocar numa coqueteleira, adicionar o sumo de limão, a granedine, o conhaque,  cubos de gelo e por fim a garrafa de champanha. Agitar e bem servir em copos altos, com um quarto de rodela de abacaxi.

5.8 - Aquarius

Ingredientes:

1 dose de vermute tinto

1 dose de vermute seco

1 unidade de casca de limão em espiral

200 ml de club soda, cubos de gelo.

Preparo:

Coloque os dois tipos de vermute num copo alto, junte gelo e mexa bem. Complete com club soda e guarneça com casca de limão em espiral.

5.9 - Baronesa

Ingredientes:

1/2 dose de vermute seco

1/2 dose de vermute branco doce

1/3 dose de suco de laranja

2 gotas de angostura

cubos de gelo.

Preparo:

Coloquie todos os ingredientes numa coqueleteira e misture bem, junte cubos de gelo e agite, coe para um copo de coquetel e sirva em seguida.

5.10 - Beijo Tropical

Ingredientes:

1 dose de vodca

1 dose de licor curaçu

100 ml de leite de coco

100 ml de suco de abacaxi

1 colher de sopa de açúcar

1 gota de granadine.

Preparo:

Num copo alto, misture todos os ingredientes e sirva a seguir.

5.11 - Bismarck

Ingredientes:

150 ml de cerveja preta

150 ml de champagne.

Preparo: 

Num copo grande, coloque primeiro a cerveja e em seguida complete com a champagne, sirva a seguir.

5.12 - Boas Festas

Ingredientes:

5 copos de vodca

2 1/2 copos de sumo de laranja

o sumo de 1/2 limão

10 gotas de bitter

cubos de gelo.

Preparo:

Misturar todos os ingredientes, bater bem e servir.

5.13 - Campestre

Ingredientes:

4 cubos de gelo

1 copo americano de café quente

1 colher de chá de açúcar

1/2 dose de licor de menta

1 dose de suco de laranja

Chantilly para complementar

rodelas de laranja

cerejas em calda e raminhos de hortelã para decorar.

Preparo:

Coloque na coqueteleira o gelo, o café, o açúcar, o licor e o suco de laranja. Agite bem e passe para os copos, termine com chantilly, as rodelas de laranjas presas nas beiradas dos copos, a cereja e a hortelã no centro, sirva com canudinho e stir. 4 doses.

5.14 - Campari Diferente

Ingredientes:

1 1/2 dose de campari

2 colheres de chá de suco de limão

água mineral com gás.

Preparo:

Num copo grande, despeje o campari e o suco de limão. Complete com água mineral com gás gelada, sirva a seguir.

5.15 - Canadense

Ingredientes:

3/4 de uísque

1/4 de curaçau

algumas gotas de angostura

gelo picado.

Preparo:

Misturar bem todos os ingredientes e servir.

5.16 - Chinezinho

Ingredientes:

3/4 de rum

1/4 de granadine

1 colher de curaçau

1 colher de marasquino

algumas gotas de angostura

cubos de gelo.

Preparo:

Misturar bem todos os ingredientes e servir.

5.17 - Churchill

Ingredientes:

100 ml de campari

200 ml de cerveja clara.

Preparo:

Em um copo de cerveja coloque o campari. Complete com cerveja clara gelada e sirva a seguir.

5.18 - Cuba Libre II

Ingredientes:

1 medida de rum branco

1 rodela de limão

uma coca-cola

alguns cubo de gelo.

Preparo:

Colocar um copo de 250 g o rum, a rodela de limão e 2 ou 3cubos de gelo. Complementar com o refrigerante, sacudir e servir.

5.19 - Daiquiri

Ingredientes:

2 medidas de rum branco

1 colherinha de açúcar

suco de limão

3 cubos de gelo.

Preparo:

Colocar na coqueleteira todos os ingredientes. Agitar, coar e servir.

5.20 - Demaria

Ingredientes:

1 medida de vinho quinado

1 1/2 medida de vermute italiano

2 cubos de gelo.

Preparo:

Colocar todos os ingredientes na coqueleteira. Bater, coar e servir.

5.21 - Fulgor

Ingredientes:

4/5 de Kirsch

1/5 de creme de menta

1 colherinha de curaçu

cubos de gelo.

Preparo:

Misturar bem todos os  ingredientes e servir com uma casca de laranja.

5.22 - H1-F1

Ingredientes:
1 dose(s) de VODCA

3 dose(s) de SUCO DE LARANJA

1 fatia(s) de LARANJA

Preparo:

Misture a vodca e o suco de laranja e decore com a fatia de laranja.

5.23 - Manhattan

Ingredientes:

1 medida de vermute doce

2 medidas de uísque

3 gotas de angostura

3 cubos de gelo

Preparo:

Colocar todos os ingredientes na coqueleteira. Misturar, coar e servir.

5.24 - Margarita

Ingredientes:

1 fatia de limão

sal

cubos de gelo

3 colheres de sopa de Tequila

2 colheres de chá de licor Curaçau

2 coleres de sopa de suco de limão

Preparo:

Num copo de coquetel gelado, esfregue a borda com a rodela de limão, comprima a borda sobre um prato polvilhado com sal, para que este grude em toda sua volta. Coloque o gelo na coqueleteira, some a tequila, caraçau, suco de limão, agite e coe para o copo. 

5.25 - Mint Julep

Ingredientes:

1 medida de uísque americano (bourbon)

1 colher de açúcar de confeiteiro

1 colher de água

5 folhas de hortelã

1 ramo de hortelã

1 colherinha de rum branco

1 colherinha de açúcar cristalizado

cubos de gelo

Preparo:

Colocar num copo grande as folhinhas de hortelã, o açúcar de confeiteiro e a água. Socar , juntar o boubon, os cubos de gelo e o ramo de hortelã. Polvilhar com o açúcar cristalizado e regar com o rum, serve-se com canudinho.

5.26 - Miramar

Ingredientes:

2/3 de uísque

1/3 de vermute

algumas gotas de creme de menta

outro tanto de amargo de laranja

algumas gotas de apricot

cubos de gelo.

Preparo:

Misturar bem todos os ingredientes e servir.

5.27 - Meia de Seda

Ingredientes:
1 garrafa de guaraná

1 lata de leite condensado

1 copo de vinho do porto

Preparo:
Deixe no refrigerador. Bata no liquidificador na hora de servir e guarneça com canela.

5.28 - Ohio

Ingredientes:

3/4 de conhaque

1/4 de sumo de limão

1/2 colherinha de açúcar

cubos de gelo

Preparo:

Misturar bem todos os ingredientes e servir.

5.29 - Pisco Sour
Ingredientes:

Partes iguais de pisco e sumo de limão

1 clara de ovo

açúcar a gosto

cubos de gelo.

Preparo:

Colocar todos os ingredientes na coqueleteira e agitar energicamente. Servir em copos ou taças congelados.

5.30 - Tequila

Ingredientes:

1 dose de tequila

1/2 dose de vermute tinto

1 gota de suco de limão

Preparo:

Combine todos os ingredientes num copo tipo short drink com gelo e sirva com uma fatia de laranja e uma cereja

5.31 - Sex On The Beach

Ingredientes:
1/4 copo(s) de Whisky

1/4 copo (s) de Anisete

1/4 copo (s) de Gim

1/4 (s) de suco de laranja

Preparo:
Misture todos os ingredientes num copo grande e sirva a seguir.    

5.32 - Sydney 2000

Ingredientes:

15 g de cherry brandy

1 colher de granadine

1 colher de suco de limão

1 colher de açúcar

15 g de gim

gelo

Preparo:

Colocar num copo de 250 g uns pedacinhos de gelo, o açúcar, a granadine, o suco de limão, cherrey brandy e o gim. Misturar bem e complementar com água gelada.

5.33 - 14 Bis

Ingredientes:

1 1/2 dose Caninha 

1/2 dose licor de cacau

1 dose suco de manga

1 dose suco de maçã (fruta)

1/2 colher de sobremesa de açúcar

Preparo:

Bater no liquidificador e servir com gelo. Decorar com cubos de maçã ácida no palito dentro do copo.

6 - BATIDAS

6.1 - Batida Alvorada

Ingredientes:

1 dose Caninha 

1/2 dose suco de maracujá

1 dose suco de laranja

1/2 dose suco de limão

1 dose leite condensado

Preparo:
Bater no liquidificador, e servir com gelo na casca do maracujá.

6.2 - Batida de Amendoim

Ingredientes:
4 doses de pinga

2 colheres (sopa) cheias de amendoim torrado e moído bem fino

2 colheres (sopa) de leite condensado

1 colher (sopa) cheia de creme de leite

1 pitada de casca ralada de limão

Preparo:
Coloque todos os ingredientes no liquidificador, misture com 3 colheres (sopa) cheias de gelo picado e bata bem. Sirva em seguida.

6.3 - Batida Bela Adormecida

Ingredientes:
1 copo de geléia de abacaxi

1 lata de leite condensado

1 garrafa de guaraná (290 ml)

1 litro de vinho tinto Chapinha, São Guido, ou outro de mesma qualidade

Preparo:
Bater no liquidificador. Depois de bem batido, coloque bastante gelo para servir bem gelado.

6.4 - Batida de Bombom

Ingredientes:

4 unidades de bombom tipo Sonho de Valsa

1 lata de condensado

2 litros de Pinga

2 litros de Guaraná

Preparo:

Bata todos os ingredientes no liquidificador, coloque em uma taça grande ou em copos de licor.

6.5 - Batida de Cachamilho

Ingredientes:

2 doses Caninha 

1 dose leite de coco

1 colher de sobremesa de leite condensado

2 colheres de sopa de milho enlatado

Preparo:

Bater no liquidificador, coar e servir com gelo.

6.6 - Batida de Caju

Ingredientes:

1 dose e meia de cachaça

1 dose de suco de caju

açúcar a gosto

Preparo:

Coloque a cachaça, o suco de caju e o açúcar a gosto em uma jarra. Acrescente cubos de gelo e mexa bem. 

6.7 - Batida Deliciosa

Ingredientes:

1 lata de leite condensado

½ lata de licor de cacau

1 vidro de leite de coco

1 litro de Guaraná.

Preparo:

Bata todos os ingredientes no liquidificador e leve à geladeira, sirva bem gelado.

6.8 - Batida do Dedo Duro

Ingredientes:

1 e 1/2 xícara de chá de suco de caju

1 e 1/2 xícara de chá de suco de laranja

1 colher de sopa de suco de limão

1 lata de leite condensado

1 e meia vezes a mesma quantidade de cachaça

Preparo:

Bata todos os ingredientes no liquidificador, junte bastante gelo picado e sirva a seguir.

6.9 - Batida Guindaste

Ingredientes:

1 dose Caninha 

20 g de pasta de amendoim

1 ovo de codorna

1 pitada de canela em pó

1colher de sobremesa de açúcar

Preparo:

Bater no liquidificador e servir com gelo

6.10 - Batida de Leite de Coco

Ingredientes:
1 xícara (chá) de leite de coco

1 xícara (chá) de leite

açúcar a gosto

1 xícara (chá) de gin

pedras de gelo

Preparo:
Coloque tudo no liquidificador e bata bem. Sirva sempre bem gelado.

6.11 - Batida de Maracujá

Ingredientes:

1 e 1/2 xícara de chá de suco de maracujá concentrado

4 colheres de sopa de rum

1 lata de leite condensado

2 vezes a mesma quantidade de cachaça

Preparo:

Bata bem e sirva.

6.12 - Batida de Morango

Ingredientes:

1 xícara de polpa de morangos

3 colheres de sopa de leite condesado

1 xícara de cachaça

Preparo:

Coloque todos os ingredientes no liquidificador e bata bem. Sirva com gelo ou deixe na geladeira até a hora de ser consumido.

6.13 - Batida Suor de Virgem

Ingredientes:
1 dose Caninha 

2 doses suco de tangerina

1 colher de sobremesa de leite condensado

Preparo:

Bater no liquidificador, e servir com gelo.

7 - LICORES

7.1 - Licor de Anisete

Ingredientes:
2 litros de álcool 

20 gotas de essência de anis

3 kg de açúcar

Preparo:
Dissolver o açúcar em 1 litro e 1/2 de água fervida, fazendo-o em fogo brando. o anis é dissolvido no álcool para não toldar o licor. Juntar então o xarope e filtrar. Essa quantidade dá para 5 litros.

7.2 - Licor de Ameixa

Ingredientes:
1 litro  de álcool

50 ameixas preta

1 quilo de açúcar

1 1/2 litro de água filtrada

Preparo:
Ponha as ameixas de infusão com o álcool por 1 semana ( use um garrafão ou um boião de vidro), no fim desse tempo, junte o suco de ameixa, filtre e engarrafe.

7.3 - Licor de Amêndoa

Ingredientes:
1 garrafa (cerveja) de vinho Palmeiras licoroso

1/2 kg de açúcar

1 copo de pinga

1 copo de água

1 colher de (sopa) de essência de baunilha

1/2 vidro de essência de amêndoa

Preparo:
Bater tudo no liquidificador e engarrafar. Lembre-se de que quanto mais velho, melhor.

7.4 - Licor Básico de Frutas

Preparo:
Coloque a fruta escolhida em infusão no álcool, de 4 a 5 dias. Coe e meça. Para cada medida de infusão, coloque duas de açúcar, fazendo uma calda. Misturar a infusão coada e guardar em garrafas fechadas. Sirva apenas depois de 10 dias.

7.5 - Licor de Cacau

Ingredientes:
2 litros de álcool a 36º

100 g de cacau

1 fava de baunilha

1 kg de açúcar cristal

1/2 litro de água

Preparo:
Misture 1 litro de álcool, o cacau e a baunilha. Deixe em infusão por 8 dias. Juntar mais um litro de álcool.

7.6 - Licor de Chocolate

Ingredientes:
1litro de álcool

1 litro de água

1 quilo de açúcar

1/2 libra de chocolate em pó

1 limão em fatias

1 fava de baunilha

Preparo:
Misture tudo e deixe de infusão durante 10 dias, com exceção do açúcar, que é desmanchado em água morna, e juntando em seguida à infusão mexendo bastante. Pronto passe tudo por um filtro de algodão, engarrafe e guarde uns 3 dias antes de servi.

7.7 - Licor de Coco

Ingredientes:
½ xícara de suco de limão

1 xícara de leite de coco

½ xícara de açúcar

½ xícara de vodca

Preparo:
Misture todos os ingredientes e leve à geladeira. Na hora de servir bata no liquidificador. Para decorar molhe a borda do copo no suco de limão e passe no açúcar. Dá 4 bebidas.

7.8 - Licor de creme de Baunilha

Ingredientes:
3 favas de baunilha

2 litros de álcool 40º de copo de água filtrada

4 litros de calda fria (30º)

Preparo:
Corte as favas em pedaços miúdos, junte ao álcool à água e deixe de infusão por uma semana. Depois disso junte a calda de açúcar. Dê cor com açúcar queimado. Pode se preferir aromatizar mais com um pouco de essência de baunilha. Filtre e engarrafe.

7.9 - Licor de folha de Figo

Ingredientes:
folhas de figo

1/2 garrafa de pinga

3 copos de açúcar

Preparo:
Lave, enxugue e amasse as folhas de figo. Coloque-as em infusão com a pinga, durante 4 dias. Faça uma calda grossa com o açúcar. Deixe esfriar e junte à pinga coada, sem as folhas. Misture bem e guarde em garrafas por 10 dias, antes de servir.

7.10 - Licor de Jabuticaba

Ingredientes:
1 quilo de jabuticabas

800 grs de açúcar

1 garrafa de álcool 40º

1 garrafa de água

1 pau de canela

2 cravos-de-índia

2 pedaços regulares de carvão

Preparo:
Esmague as jabuticabas num boião de porcelana ou de vidro, juntando os carvões, a canela, o cravo e o álcool. Tampe bem o boião  e deixe ficar assim durante 2 semanas, mexendo todos os dias a infusão com uma colher de pau.Np 13ºdia adicione o açúcar e a água, misture bem e torne a tampar o boião.No dia seguinte, coe por um guardanapo, separando a bagaceira, filtre o liquido com um papel de filtrar.

7.11 - Licor de Jenipapo

Ingredientes:
1 garrafa de pinga

400 g de açúcar

1 jenipapo

Preparo:
Descasque o jenipapo, tire as sementes, corte em pedaços e coloque em um recipiente com uma garrafa de pinga e todo o açúcar. Feita a calda, misture a infusão, completando com água se não der duas garrafas.

7.12 - Licor de Leite (receita mineira)

Ingredientes:
1 litro de leite

1 garrafa de álcool de 36º

1 quilo de açúcar

2 favas de baunilha

1/2 tábua de chocolate e rodelas de limão

Preparo:

Depois de fervido o leite e frio, junte-lhe álcool, o açúcar, o chocolate ralado, a baunilha reduzida a pedacinhos e, por último, o limão. Deixe de infusão durante 8 dias, devendo mexer diariamente e à mesma hora com uma colher de pau. Feito isso, passe um pano, deixe assentar bem e filtre para engarrafa.

7.13 - Licor de Maracujá

Ingredientes:
30 a 40 maracujás sem sementes

1 kg de açúcar

1 litro de álcool

essência de baunilha à gosto

Preparo:
Coloque todos os ingredientes de molho, deixando-os em infusão por 8 dias. Decorrido esse tempo, junte 2 garrafas de água, peneire e filtre.

7.14 - Licor de Mate

Ingredientes:
1 litro de álcool 40º

500 grs de mate em folhas

1 1/2 litro de calda

Preparo:
Deixe em fusão no álcool, durante 5 dias, as folhas de mate, filtre em seguida, juntando a calda fria. Para filtrar use guardanapo de linho ou papel-filtro. È um licor agradável e ótimo estimulante.

7.15 - Licor Nutritivo

Ingredientes:
1 litro de leite

3 barrinhas de chocolate

1/2 quilo de açúcar

1 garrafa de álcool 40º

1 fava de baunilha

1 limão cortado em cruz

Preparo:
Misture o chocolate moído ao açúcar, e depois vá misturando o leite devagar, junte em seguida, aos poucos o álcool, sem deixar que faça bolha, corte o limão em 4 e a baunilha em pedacinhos e ponha tudo em infusão por 2 semanas. Vencido esse tempo, filtre passando primeiro a infusão por um pano fino. Engarrafe e guarde por algum tempo (quanto mais velho melhor)

7.16 - Licor Verdinho

Ingredientes:
Essência 25º

330º de álcool retificado

300 gramas de açúcar cristal

210 grama de água (dose para 1 litro) 

Preparo:
Misture tudo num recipiente de vidro e deixe umas 24 horas antes de filtrar.

7.17 - Licor de Vinho

Ingredientes:
1/2 Kilo(s) de açúcar

1/2 litro(s) de água

1 litro(s) de Vinho Tinto

1 copo(s) de Pinga

1 pitada(s) de Vanilina

Preparo:
Faça uma calda com o açúcar e a água. Deixe esfriar, junte o vinho, a pinga e a vanilina. Coloque em garrafa apropriada.

7.18 - Licor de Uvaia

Preparo:
Para cada litro de caldo de uvaia passa uma calda com litro de açúcar (30º desacarômetro). Passe por um passador fino, junte um litro de álcool (espírito de vinho) a 35º misture, torne a filtrar e engarrafe. Quanto mais tempo ficar sem abrir, melhor.

8 - COQUETEIS II

8.1 - Arrabalero Coquetel

Ingredientes:
Clara de 1 ovo

2 cálices de parati especial

1 colher de açúcar

1/4 de cálice de gim

o caldo de 1/2 limão

Preparo:
Junte 1 pedra de gelo e sirva, depois de bem sacolejado.

8.2 - Avenida Mayo Coquetel

Ingredientes:
1 cálice de Chartreuse

1/4 de cálice de xarope de hortelã

3 colheres de açúcar

3 gotas de bitter angostura

2 gotas de vinho quinado

Preparo:
Bata e, assim que espumar complete a vasilha com vinho branco meio seco, Adorne com frutas em pedacinho.

8.3 - Bacardi Coquetel

Ingredientes:

cubos de gelo

1 cálice de rum bacardi

o caldo de 1/2 lima ou laranja

2 golpes de xarope de goma

Preparo:
Bata bem e sirva em cálice de 90 gramas.

8.4 - Blue Coquetel

Ingredientes:
1/2 garrafa de cidra champanha

1 colher de açúcar

sumo de limão

6 gotas de bitter

Preparo:
Misture com gelo e sirva em copo com vermute.

8.5 - Bolero Coquetel

Ingredientes:
2 cálices de Mexicam Habanero (novo licor composto de rum mexicano , xerez e moscatel)

suco de 1/3 de limão

1 colherinha de chá de xarope de maple

1 golpe de Cointreau, cubos de gelo

Preparo:
Bata e sirva.

8.6 - Boulevard Coquetel

Ingredientes:
Cubos de gelo

porções iguais de vermute francês e italiano

2/3 dessa mistura de gim

1 lance de suco de laranja

salpico de grandine

Preparo:

Bata bem e sirva.

8.7 - Brandy Coquetel

Ingredientes:
1 cálice de xarope de goma

1/2 cálice de licor de cacau

6 gotas de angostura bitter

1/2 cálice de conhaque

Preparo:
Misture tudo no batedor, acrescentando pouco mais de 1/2 copo de gelo pisado, depois de bem sacolejado, sirva em copinhos sem pé, tremoços ou azeitona.

8.8 - Canadiam Coquetel

Ingredientes:
1 cálice de Canadiam Whisky

1/2 cálice de curaçau

2 lances de Orange bitter

casca de limão

cubos de gelo

Preparo:

Bata bem e sirva.    

8.9 - Champanha Coquetel

Ingredientes:

1 garrafa de champanha (de preferência Reims semi-seco)

12 gotas de Angostura Bitter.

Preparo:
Mexa com uma colher e sirva com pedaços de abacaxi. 

8.10 - Coquetel Dourado 

Ingredientes:
4 cubos de gelo

1 copo americano de café quente

2 colheres de chá de açúcar mascavo douradinho

1 colher de sopa de chocolate em pó

1 dose de rum (1 cálice)

1/2 copo americano de creme de leite

1/2 colher de café de canela em pó

Chantilly para complementa

chocolate granulado

pau de canela para decorar

Preparo:
Coloque na coqueleteira o gelo, o café, o açúcar, o chocolate, o rum, o creme de leite e a canela. Agite bem e passe para os copos, termine com o chantilly, o chocolate, e a canela, sirva com canudinho e stir. 4 doses.

8.11 - Gim Coquetel

Ingredientes:
Cubos de gelo

2 cálices de xarope simples

1 cálice de curaçau

1/2 copo de gim (Old Ton)

Preparo:
Sacoleje e sirva.

8.12 - Coquetel Juvenil

Ingredientes:
9 laranjas

1 abacaxi

1 copo de marasquino

1 copo de groselha

2 bananas

1 pêssego

gelo picado

soda

Preparo:
Misturar o suco de 8 laranjas com o de 1/2 abacaxi .Adicionar  o marasquino e groselha,as bananas, a laranja restante ,o pêssego e o 1/2 abacaxi que sobrou tudo cortado em cubinhos.Passar  por um coador , pressionando bem para obter todo o sabor das frutas.Acrescentar por fim gelo picado e conteúdo de um sifão de soda.Servir em copos altos com gelo ralado.

8.13 - Coquetel Refrescante

Ingredientes:
1 dose de dubonnet

250 ml de soda limonada

1 fatia de limão

1 unidade de cereja ao marasquino

cubos de gelo

Preparo:
Num copo alto, coloque o dubonnet, cubos de gelo e complete com soda limonada. Enfeite com uma rodela de limão e uma cereja.

8.14 - Coquetel Rosado

Ingredientes:
1/3 de Kirsch

1/2 de gim

2 colherinhas de xarope de groselha

gelo picado

Preparo:
Bater muito bem todos os ingredientes na coqueteleira e servir.

8.15 - Coquetel com o caldo da laranja

Ingredientes:
2 partes de gim

2 vermute amargo

7 de Grand Mernier

1  de caldo de laranja

gotas de bitter

Preparo:
Bata e sirva com azeitonas recheadas com pimentão ou tomate.

8.16 - Coquetel com caldo de manga

Preparo:
Tire a "carne" de 2 ou 3 mangas bem maduras e passe-as em peneira fina de taquara, junte o caldo de 2 laranjas.Adicione à mistura 1 colher de xarope de groselha e 1 copo de vinho de Caldas (doce) e 4 colheres de gelo moído. Perfume com água de flor ou algumas gotas de licor de ouro. Sirva gelado. 

8.17 - Manhattam Coquetel (seco)

Preparo:
Ponha numa vasilha de composição; umas pedrinhas de gelo; 1/4 de Whisky Canadian; 3/4 de vermute francês Noily Prat. Bata bem e sirva em cálice de 90 grs, com1 casca de limão torcida.

8.18 - Manhattam Coquetel (doce)

Preparo:
Ponha numa vasilha de composição umas pedrinhas de gelo; 4 gotas de licor de curaçau; 1/4 parte de Whisky Canadian; 3/4 parte vermute Cinzano. Bata bem e sirva em cálice de 90 grs, com 1 casca de limão torcida.

8.19 - Martini Coquetel

Ingredientes:
cubos de gelo

esprema 1 casca de limão no interior da coqueteleteira

10 gotas de creme de cacau Marie Brizard

2/2  de vermute Cinzano

1/3 de Old  Ton Gin

Preparo:
Agite ligeiramente e sirva com cereja em cálices de 100 grs.       

8.20 - Martini Coquetel (doce)

Ingredientes:
1/2 colherinha de xarope de Grenadine

10 gotas de licor de marasquino

2/3 de vermute Cinzano

1/3 de Old Ton Gin

Preparo:
Agite e sirva em cálices de 10 grs.

8.21 - Martini Coquetel (seco)

Ingredientes:
cubos de gelo

1/2 de vermute francês

1/2 de Gordon Gin

1 lance de Bitter Angostura ou Orange Bitter.

Preparo:

Guarneça o  cálice com 1 casca de limão ou 1 azeitona.

8.22 - Coquetel Mexicano

Ingredientes:
4 cubos de gelo

1 copo americano de café quente

1 colher de chá de açúcar

1 dose de tequila (1 cálice)

1 dose de rum claro (1cálice)

Chantilly para complementar

pedaços de abacaxi com casca e cereja para decorar.

Preparo:
Coloque na coqueleteira o gelo, o café, o açúcar, a tequila e o rum. Agite bem, passe para os copos, termine com o chantilly, o abacaxi e as cerejas, sirva com canudinho e stir, 4 doses.

8.23 - Coquetel de vitaminas

Ingredientes:
3 partes de caldo de laranja

pêra ou seleta

3 partes de suco de tomate

3 de suco de cenoura e 1 parte de caldo de limão

tudo ligeiramente adoçado e posto a esfriar na geladeira.

Preparo:
Este coquetel, pode se prepara de diversas maneiras serve para adultos e crianças. É saboroso e constitui ótimo tônico nutritivo.

